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', Kd.-Nr. 824 Haidwald Schule 
Montag Dienstag Mittwoch 

Plan 6 
Donnerstag Freitag 

• 1 Stk. Quinoa-Erbsen-Frikadelle (s) 1 Stk. Gemüsefrikadelle (e;g1) mit Gnocchi-Gemüse Pfanne (Karotten, 
1 Stk. gefüllte Zucchini (1) dazu Bio- mit Frischkäsesauce (c;e;g3;I;s) dazu Remoulade (c;e;I) dazu Kartoffel- Erbsen, Broccoli und Blumenkohl) 
Reis und Currysauce (b;c;g1,3;I;s) Kartoffelpüree (1) und Blattsalat der (e;s) mit Sahnesauce (c;g3;I,s) dazu 

Vegetarhld1 Saison (c;I) 
Gurkensalat (c) 

Gurkensalat (c;I) 

, , 

• Hähnchen "Gyros-Art" ohne Zwiebel 3 Stk. Pfannkuchen (e;g1;I) mit Alaska Seelachsfilet paniert (MSC) Spaghetti (g1;s) mitTomaten- 
mit Bio-Reis und Joghurt Dip (1) (6) Sojabolognese (b;c;g1;s) und (f;g1) mit Remoulade (c;e;I) dazu Kräutersauce (c;l;s) und Gurkensalat 

Vollkost dazu Blattsalat der Saison (c) Blattsalat der Saison (c;I) Kartoffel-Gurkensalat (c) (c;I) 

Tagesdessert Frisches Obst der Saison Tagesdessert Frisches Obst der Saison 
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,, BVS Catering GmbH • Seckenheimer Landstraße 210 • 68163 Mannheim • www.bvs-catering.de 
service@bvs-catering.de • Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 
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Unser Angebot ist mit dem 
Logo gekennzeichnet 
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• deutscher Schul 
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MVZ LABOR KARLSRUHE 

Unsere Legende zu den kennzelchnungspfllchtlgen Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen Sie unserem Aushang. 
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