&
Speiseplan

NS Kd.-Nr. 824 Haidwald Schule

Montag Dienstag Mittwoch

1 Stk. Gemiisefrikadelle (e;g1) mit
hausgemachter Remoulade (c;e;l)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-Mohre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2)

1 Stk. gefiillte vegetarische Zucchini
mit Gemiise (Zucchini, Aubergine,
Paprika) (I} mit Bio-Reis dazu
Currysauce (b;c;g1,3;i;s)

Alaska Seelachsfilet paniert (MSC)
(f;,g1) mit hausgemachter Remoulade
(c;e;l) dazu Bio-Kartoffeln und Salat
von der Bio-Mdhre an Orangen-
Vinaigrette Dressing (2)

3 Stk. Pfannkuchen (e;g1;l) mit

Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu

Blattsalat der Saison an French
Dressing (c;l)

Hahnchen "Gyros-Art” ohne Zwiebeln
mit Weillkrautsalat (2,6) dazu einen
Joghurt-Dip (1) und Bio-Reis

gruner Salat, statt Kraut KartoffelpUree, statt
Pfannkuchen

D fiir alle

D nur fir Vegetarier

i‘};{iﬁ.fj Bio-Apfel (nach Verfiigbarkeit) Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Ob<t

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

- Das BVS-Team
BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

wiinscht guten
Appetit!

vom 01.12.2025 bis 05.12.2025 KW 49

Plan 6

Donnerstag Freitag

Spaghetti (g1;s) mit Tomaten-
Krédutersauce (c;l;s) und Gurkensalat
mit Sauerrahmdressing (c;l)

A \ \{

Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSMUHE

Bio-Zertifzion VOIRE
@ DE-OKO-006 Gouthther S<hu
Kontrollstefie wnd Kacsarer eV,

Unsere Legende zu den } it Michtigen All und Sle
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grüner Salat, statt Kraut

FreeText
Kartoffelpüree, statt Pfannkuchen

FreeText
für alle

FreeText
nur für Vegetarier


