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Stampf ohne Karotte

Hausgemachter Kartoffel-
Kartoffel-Gnocchi (e) gebraten mit Griinkernragout (Blumenkohl, Karottenstampf (c;l;s) dazu

"Torte!lini" mit Tomate und
Mozzarella gefiillt (e;g1;l;s) dazu
Tomatensauce (c;s;m) mit Blattsalat
der Saison (c)

Pestosauce (c;l;s) dazu geriebenem Broccoli und Karotten) (c;e;g3,5;;s) vegetarisches Haschee (Soja) (b;c;g1,3;s)

Kase (1) und Blattsalat der Saison (c;l) mit Bio-Reis mit Salat von der Bio-Mdhre an Orangen-
Vinaigrette Dressing (2)

altern. Solie
Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)

‘,-"."c:@‘.ﬂ'?“ I;Lijlzlr:r(f:.kgsl.sse)e d?;i cé?;—l;:]sleur:: (f;g1) mit Pestosauce (c;i;s) dazu Bio-
Qnd” " Q3L i Kartoffeln und Salat von der Bio-Mohre
PO Gemiise von der Bio-Erbse natur (c;s)

an Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

Remoulade, statt Sole

D fur alle

D nur flr Vegetarier

Tagesdessert Frisches Obst der Saison Tagesdessert Frisches Obst der Saison
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altern. Soße
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Remoulade, statt Soße
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für alle
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nur für Vegetarier


